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SANTANDER FINE FOOD es un consorcio de exportacion con sede en Santander (Espaiia), formado exclusivamente
por empresas espafnolas productoras de alimentos de alta gama.

Caracter artesanal, sabor auténtico, calidad y exclusividad son los signos distintivos de los productos y de las
empresas integrantes del consorcio. A lo largo de los afos, la evolucion de cada una de ellas las ha llevado a
adaptarse a los tiempos, potenciando la innovacidn, pero preservando siempre la excelencia en la seleccién de las
materias primas y en los procesos de elaboracién, asi como la esencia tradicional de sus numerosas referencias.

De cara a nuestros clientes, el objetivo principal es dar un buen servicio para facilitarles la importacién de nuestros
productos. Por ello les ofrecemos las siguientes VENTAJAS:

Disponibilidad de una amplia gama de exquisitos productos con un Unico interlocutor.

Precios de productor.

Gestién mediante un Unico pedido, con una Unica factura y documentacién de importacion.

Optimizacién de los recursos logisticos de transporte y distribucion.

Garantia de que nuestros productos estén adaptados a las normativas sanitarias del pais de destino.
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Campoberry

Campoberry

iUna explosion de sabor!

Campoberry inicié su actividad en el afio 2008, situada en Gliemes, Cantabria, norte de Espana.

La empresa mantiene su filosofia inicial que la ha llevado a convertirse en una empresa de primera linea en el
negocio de la produccién y comercializacion de los berries y en especial del arandano ecoldgico.

Para ello contamos con la colaboracion de una seleccion de productores, que comparten nuestra pasion por el
arandano, procedentes de las plantaciones realizadas por Campoberry en Cantabria, Asturias, Pais Vasco y Galicia,
alcanzando una extension préxima a las 80 hectareas, encontrandose la mayor parte todavia improductivas o en
los inicios de la fase de produccion.
Con el fin de poder atender a nuestros clientes, durante nuestra época de produccién disponemos de las mas
selectas plan tas con la siguientes fechas de produccion:

TEMPRANAS: Desde inicio de la produccién al 15 de julio (ONEAL, DUKE, BLUECORP, REKA, BLUEJAI)

MEDIAS: del 16 julio al 15 agosto (BRIGITTA, LEGACY))

TARDIAS: del 16 agosto al 16 de septiembre

EXTRA TARDIAS: del 16 septiembre hasta fin de produccién

Actuales ensayos nos permitiran extender nuestra época de produccién hasta finales del mes de noviembre.

www.santanderfinefood.com



El objetivo de Campoberry, basado en esta filosofia de negocio, es
reafirmar e incrementar los puntos de venta en Europa, asi como
tratar de incentivar el consumo en Espafa y Portugal.

El ardndano y demés frutos del bosque, relinen una serie de
cualidades dietéticas, gastronémicas y terapeuticas de gran
aceptacion en las sociedades desarrolladas de todo el mundo. La
dieta moderna, exige productos naturales, con bajos contenidos
de grasas, ricos en proteina y fibra y con abundantes vitaminas y
minerales.

El ardndano contiene mas de 100 sustancias activas que se agrupan
en taninos, flavonoides, antocianoides, triterpenos y 4cido malico
y citrico. Realmente es dificil encontrar alguna fruta o vegetal que
reldina tantos fitonutrientes con propiedades saludables.

El certificado de productor ecolégicoy la CC de Calidad Controlada,
emitidos por el Gobierno de Cantabria, las certificaciones europeas
Global G.A.P.- G.R.A.S.P. y Biosuisse acreditan la calidad del
arandano de Campoberry en todas las fases de produccion.

Arandanos ecologicos:

Frutas frescas - Transporte refrigerado - Vida util: 3-4 semanas

PRODUCTO FORMATO/UNID (g) UNID/CAJA
Arandanos ecolégicos 125 g. 8
Arandanos ecolégicos 125 g. 16
Arandanos ecolégicos 250 g. 8

CERTIFICACIONES:

Ecolégico,Biosuisse,Global G.A.P.,G.R.A.S.P,,CCCalidadControlada

Nuestro slogan:
“BUENOS POR NATURALEZA”

Refleja el respeto de Campoberry por el
medio ambiente, contribuyendo a través
de técnicas de cultivo apropiadas a su
conservacién y mejora.




Zumo arandanos

Zumo de fruta - Transporte: Ambiente - Vida util: 2 afios

PRODUCTO FORMATO/UNID (g) UNID/CAJA
Zumo de arandanos 0,5L 12
Zumo de ardndanos organicos 05L 12

Beneficios de los arandanos

Propiedades anticancerigenas  Fortalecimiento de huesos y dientes
Proteccidén del corazén Prevencion de la diabetes
Mejora de memoria Evita las infecciones urinarias

Proteccidn de la salud visual Prevencion del envejecimiento prematuro




ELCAPRICHO

El Capricho

Conservando el auténtico sabor a mar

El Capricho es una empresa familiar situada en Santofia, una pequefa villa de profunda vocaciéon marinera,
conocida, entre otras cosas, como la cuna de la anchoa en conserva. Nuestra empresa, con mas de un cuarto de
siglo de vida, estd comprometida con la produccién de productos de alta calidad y excelencia.

Unicamente producimos Anchoa del Cantabrico y Bonito del Norte, pescados directamente en el mar Cantabrico
(FAO 27), inicamente en época de costera, a través de barcos de bajura con artes de pesca respetuosas con el
medioambiente.

Las conservas de pescado forman parte de la dieta mediterranea, que incide en el consumo de pescado azul,
beneficioso para el corazén, y rico en proteinas, vitaminas y minerales. Asimismo, es una fuente de acidos grasos
esenciales omega 3.

El proceso que seguimos es tan riguroso y especifico, tan dificil de ensefar, que nunca se contrata personal
de temporada. Y jamas se externaliza ninguna labor. La anchoa que entra por nuestra puerta sale de ella solo
cuando la hemos convertido en el manjar que esta destinado a ser: sabor caracteristico, color rojizo y textura
firme. El bonito del norte, a su vez, se obtiene Unicamente a partir de pescado freso.

Resultan ideales tanto para degustar individualmente, como para su utilizacién en pinchos, tostas o ensaladas.

www.santanderfinefood.com



¢En qué reside la exclusividad de las anchoas de Conservas El Capricho?

1. Las anchoas de El Capricho, de la especie Engraulis Encrasicolus, se pescan exclusivamente en
el mar Cantabrico (zona FAO 27)

2. Todo el proceso de elaboracion (eviscerado, maduracion, fileteado y enlatado se lleva a cabo en
nuestras instalaciones en Santofia (Cantabria).

3. El proceso de maduracion es largo y lento, con una duraciéon minima de 12-18 meses. Tras la
curacion, las anchoas han eliminado toda la grasa, obteniendo un aroma intenso, color rojizo
uniforme, textura firme y sabor excepcional.

4. La anchoa es exprimida a conciencia antes del fileteado, lo que produce filetes con una carga
salina minima (7.3 g por cada 100 g de anchoa). Este proceso aumenta su tiempo de vida hasta

los 12 meses.
5.
El fileteado es un proceso totalmente artesanal, y se lleva a cabo por personal especializado en
nuestras instalaciones.
6.
Todos nuestros productos estan certificados con los sellos Calidad Cantabria y Anchoas de
Cantabria, que aseguran el origen de la pesca, la temporada de captura y el lugar de fabricacion.
Anchoas

Transporte: refrigerado - Vida util: 1 aio

Referencia RR50
Peso Neto 50 g.
Peso Escurrido 29 g.
Uds/ Caja 24/50

N° Filetes +/-10
Tamaiio filetes M

Tipo de Aceite Girasol/Oliva

Transporte: refrigerado - Vida util: 1 afio

Referencia Dingley "s" Dingley
Peso _ 95 g. 95 g.
Peso Escurrido 50 g. 50 g.
Uds/ Caja 16/30 16/30
Ne° Filetes +/- 24 +/-18
Tamaiio filetes S L
Tipo de Aceite Girasol/Oliva

Transporte: refrigerado - Vida util: 1 aio

Referencia Hansa 20 Hansa 14-16 Hansa 10-12
Peso 115g. 115 g 115¢
Peso Escurrido 58¢g. 58 g. 58 g.
Uds/ Caja 10/36 10 10

N° Filetes +/- 20 14-16 10-12
Tamano filetes L XL XXL
Tipo de Aceite Girasol/ Aceite de Oliva Virgen Extra




Anchoas hosteleria (lata serigrafiada sin cartén)
Transporte: refrigerado - Vida util: 1 afio

Referencia Dingley H Hansa H
Peso 95 g. 115 g.
Peso Escurrido 31g. 36g.
Uds/ Caja 20 12
N° Filetes 10 10
Tamaiio filetes L+ XL+

Tipo de Aceite Girasol/ Aceite de Oliva Virgen Extra

Y el bonito del norte?

1.  Unicamente utilizamos Thunnus Alalunga, capturado durante la costera de verano. El bonito
del norte contiene acidos grasos Omega 3, lo que hace apropiada su ingesta para regular el
metabolismo del colesterol y la prevencién de enfermedades cardiovasculares.

2. El bonito del norte El Capricho se elabora exclusivamente a partir de bonito fresco, capturado
mediante barcos de bajura que utilizan la pesca a anzuelo, respetuosa con el medioambiente.

3. No contiene ningln tipo de aditivo, Unicamente pescado, sal y aceite o agua.

Bonito del Norte y Attin Yellowfin

Temperatura ambiente - Vida util: 5 anos

Referencia Peso Neto Peso Escurrido Tipo de Aceite Uds/Caja
1 Ventresca de Bonito del Norte 110g. 80 g. Aceite de girasol alto oleico 12
2 Laminas Bonito del Norte - Dingley 110 ¢g. 80 g. Aceite de girasol alto oleico 12
3 Filetes de Bonito del Norte - Hansa 210 ¢g. 155 ¢g. Aceite de Oliva Virgen Extra 8
4 Trozos de Bonito del Norte - Lataycarton 210 g. 140 g. Aceite de girasol alto oleico 12
5 Lomos de Bonito del Norte- Tarro de cristal 360 g. 260 g. Aceite de Oliva Virgen Extra/ Agua 9
6 Ventresca de Attn Yellowfin - Hansa 115¢g. 75¢g. Aceite de Oliva Virgen Extra 10
7 Ventresca de Atun Yellowfin - Hansa H sincarton) 115 g 75¢g Aceite de Oliva Virgen Extra 14




Tres aceites

Nuestro objetivo es conseguir la mejor experiencia gustativa. Por ello, ofrecemos tres tipos de aceite.

Para aquellos que quieran saborear el sabor mas auténtico de la anchoa, ofrecemos aceite de girasol

alto oleico, con sabor y olor neutral. También posee acidos grasos Omega 3, y es muy apreciado en alta
cocina porqgue no se solidifica con el frio.

De modo alternativo, ofrecemos el tradicional aceite de oliva de baja acidez y olor suave, para aquellos
clientes que desean complementar el sabor de la anchoa.

Finalmente, una tercera opcién con aceite de oliva virgen extra 100% Arbequina, de un sabor suave
gue armoniza perfectamente con nuestra anchoa.

¢Qué es la Salmuria?

Durante el proceso de maduracién de la anchoa, se colocan pesos sobre los barriles que almacenan el
pescado. Estos pesos comprimen en salazén, que comienza a expulsar un liquido que contiene toda la
esencia de la anchoa. Nosotros lo hemos llamado Salmtiria, umami liquido.

Este liquido ambarino realza los sabores afadiéndoles nuevos matices. Es muy apreciado en la alta

cocina, en donde se le da usos diversos para curar, ablandar, marinar, o incluso cambiar la textura de
algunos productos.

SETOy

Salmiiria @mﬂﬂ
Transporte: Temperatura ambiente - Vida atil: 2 afios W
Referencia Peso Neto Uds/Caja mmﬂﬁ*
Extracto de Anchoa 100ml 100ml 8 @

Extracto de Anchoa Spray 100ml 6

Extracto de Anchoa 2L 2L - ‘




Esturion A/« en aceite de Oliva Virgen Extra

Esturion A, enlatado en conserva con Aceite de Oliva Virgen Extra, sin ningtin tipo de conservante
o aditivo. Elaborado de forma totalmente artesanal, con el maximo cuidado y respeto a la materia
prima.

Lomos de esturion Acipenser Baerii, procedentes de ejemplares jévenes, de poco mas de un afio,
criados integramente en Espafa, con los mas altos estandares de calidad y bajo la premisa de
sostenibilidad. Mas tiernos y sabrosos que el utilizado habitualmente para consumo, de carne
blanca y consistente, listos para incorporar a otros platos, o para tomar directamente.

Su carne tiene una textura Unica, suave y fina, de sabor exquisito y sorprendente, con una baja
aportacion energética. Extraordinariamente meloso y suave, con un profundo sabor.

Es una excelente fuente de proteinas, fésforo y acidos grasos Omega 3. Apreciado en la alta
cocina por su versatilidad, su carne finamente veteada de grasa es jugosa y tiene propiedade

cardiosaludables. Pl hRD
TION
S ALINNOVATO

e

Esturion #na

Transporte: Temperatura ambiente - Vida Gtil: 5 anos

Referencia Peso Neto Uds/Caja

Esturién en aceite de oliva virgen extra - Dingley 110 g 12




Atuan rojo salvaje en aceite de oliva virgen extra

Nuestro nuevo atin rojo (thunnus thynnus) en aceite de oliva virgen extra es un verdadero placer
para el paladar.

Hay pocas especies tan codiciadas como el atin rojo. Este atin es originario de ambas orillas
del Atlantico, pero también del Mediterraneo. Capaz de superar los 300 kg de peso y alcanzar
hasta mas de 600 kg.

La pesca de esta especie esta controlada por un sistema de control regulado por ICCAT (Comision
Internacional para la Conservacién del Atun Atlantico).

El atdn rojo contiene altas cantidades de omega 3 y vitaminas.

Un producto exclusivo con una carne sabrosa y compacta que hara las delicias de cualquier amante
de las conservas de pescado de maxima calidad.

Atuan rojo salvaje en aceite de oliva virgen extra - Dingley

U

Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 5 anos

Referencia Peso Neto Uds/Caja

Atun rojo salvaje en aceite de oliva virgen extra -Dingley 110 g. 12

Nueva gama "60 millas": Rillettes de bonito del norte
¢Por qué 60 millas?

Porque la materia prima mas sostenible y de mejor calidad es la capturada con artes de pesca de
bajura. El producto es mas fresco y se respeta el medio ambiente.

Estos barcos de pesca de bajura tienen licencia para pescar dentro de un radio de 60 millas de la costa.

Rillettes de bonito del norte

Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 5 afos

Referencia Peso Neto Uds/Caja

Rillettes de bonito del norte all'Arrabbiata 140 g. 18

Rillettes de bonito del norte con queso Picon DOP 140 g. 18 -
Rillettes de bonito del norte con trufa 140 g. 18

LT
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Cofre regalo

Tenemos dos tipos de cofre regalos que puede completar con cualquiera de los productos de nuestro
surtido que usted desee.

Cofre pequeiio Cofre de lujo

PREMIOS INTERNACIONALES

SIAL Innovation Award 2018 (Fish Products) - Esturion A«

World's 101 Best Canned Products From The Sea (2024) www.worldbestfish.com




Z AL R A

La Ermita
CANTABRIA

Delicatessen La Ermita

Tradicion hecha sabor

DELICATESSEN LA ERMITA estd situada en Casar de Periedo (Cantabria). Somos una empresa familiar con
tradicion en el mundo de la gastronomia, donde ya por los afios 60 nuestros padres comenzaron con un
establecimiento que adquirié fama en pocos anos por el buen comer.

No utilizamos conservantes, ni aditivos, hacemos cocina natural, donde seleccionamos las mejores materias
primas y cuidamos al maximo todo el proceso de elaboracion, haciendo a mano todo lo que se tiene que hacer
a mano.

La innovacién continua mediante la busqueda y desarrollo de sabores y productos novedosos permite que en
nuestro catalogo haya un gran nimero de referencias.

Se aprecia al degustar nuestros platos que estan hechos por cocineros, pudiendo formar parte de la carta de
cualquier restaurante exigente.

Elaboramos alimentos saludables y sabrosos para que la obligacién de comer bien sea un placer.

www.santanderfinefood.com



Sin % 2
Yogures gluten }
Transporte refrigerado - Vida util: 35 dias K- b

FORMATO/  UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA
Yogur natural 185¢g. 12 . @ @ @ ?
Crema de yogur natural azucarado 185 g. 12 ,_;-h_-: E ‘_'_-E E__
Yogur natural 0% 185 g. 12 ' = -~
Yogur natural 1kg. 9 - S oo ——
Crema de yogur natural azucarado 1 kg. 9 e | l.= f_a s
Yogur natural 0% 1 kg. 9 — e Y ——
Bifidus natural 185 g. 6 e e S S e
Bifidus natural 1 kg. 9 d .= | - = | e | Bule

« Yogur cremoso con Mermefruta 200 g. 6 - - - -J

* Sabores: fresa, melocotdn, zanahoria, manzana, ciruela verde y ardndanos.

La texturay el sabor se concentran en el Yogur Natural, mientras que la cremosidad y dulzura son las caracteristicas
distintivas del Yogur Natural Cremoso. Junto a ellos, el Yogur Desnatado 0% en Materia Grasa, con todas las
propiedades nutricionales del yogur pero con un bajo contenido en grasa que reduce el aporte caldrico del
producto haciéndolo ideal para las dietas de adelgazamiento, personas con problemas cardiovasculares o diabetes.

La sencillez de elaboracion y el control de las materias primas (solo leche y fermentos lacticos) son las sefias de

identidad de nuestros yogures. Sin aditivos ni conservantes y aptos para celiacos. Junto a ellos, podéis disfrutar
de la mezcla del Yogur Natural Cremoso con las diversas variedades de MermeFruta: ardndanos, fresa, ciruela
verde, zanahoria, melocotén y manzana.

El bifidus es una leche fermentada de textura firme y sabor caracteristico, gracias en parte a la leche de la mejor
calidad. Su bacteria probiotica bifidobacterium contribuye a la mejora de la flora intestinal en quienes padecen
estrefiimiento y promueve asi una mejora de los movimientos intestinales.

IRET 100% %
Yogur sin lactosa - Zueco Producte ?'“te“,j'}

BN

Transporte refrigerado - Vida util: 35 dias
FORMATO/  UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA T
Yogur sin lactosa 185 g. 12 63
Yogur sin lactosa 1 kg. 9 * La Ermiia
3 = P
e -

Para que una intolerancia no te impida disfrutar del mejor yogur con una textura y sabor incomparables.
Saludable y delicioso.




IRY 100%°
Kéfir natural - Zueve Producto gluteg 3

Transporte refrigerado - Vida util: 35 dias a——
FORMATO/  UNID/ - @ |
PRODUCTO UNID(g) CAJA i— Ry ——
UET LY
Kéfir natural 185 g. 12 == —
Kéfir natural 1 kg. 9 e

Nuestro nuevo producto es del tipo lacteo firme (fermentado en su propio recipiente) y es un alimento probidtico que
contiene muchos compuestos bioactivos, incluyendo hasta 30 cepas de bacterias buenas, que podemos relacionar con
mejoras en los sistemas digestivo e inmunoldgico, entre otros.

Beneficios del kéfir:

- Tiene alto poder desintoxicante, depura el organismo.

- Este probidtico ayuda a equilibrar y regenerar parcialmente la flora intestinal.

- De gran ayuda en las digestiones lentas y la correcta absorcion de nutrientes.

- Actiia como regulador del estrefiimiento.

- Eliminar toxinas de nuestro organismo, puede ser de gran utilidad en casos de problemas dermatolégicos.
- Gran poder antioxidante.

- Diurético, digestivo y depurativo a nivel intestinal.

- Los acidos de su composicion ayudan a equilibrar el nivel de azucar en sangre.

Flanes quItI:en ;

Postres lacteos pasteurizados - Transporte refrigerado
Vida dtil: 90 dias

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA -
| =
Flan de queso 110 g. 12 -
Flan de café 110 g. 12

Flan de chocolate 110 g. 12
Flan de chocolate blanco 110 g. 12
Delicatessen Delimon 110¢g. 12 t & | 1.8
& ! et e |

S

Los flanes de La Ermita son sabrosos postres lacteos derivados del tradicional flan de huevo al que afiadimos
un toque de queso crema. Los tenemos en cuatro variedades: Flan de Queso, Flan de Café, Flan de Chocolate y
Flan de Chocolate Blanco.

El Delicatessen Delimén es un tipo de mousse refrescante y original. Esta elaborado a base de yogur natural,
crema de queso y zumo de limén.




Arroz con leche y natillas = A sin

; . . gluten § I
Postres lacteos pasteurizados - Transporte refrigerado "\iﬁ_/ ,j

Vida atil: 75 dias
FORMATO/  UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA
Arroz con leche 550 g. 6
Arroz con leche 270 g. 6 w
Arroz con leche 145 g. 12 Q ﬂ
T .2 [S— -—

Arroz con leche desnatado 0% 145 g. 12 - i = ; - ﬂ
Arroz con leche desnatado 0% 270 ¢g. e . :'h-sf_ .
Arroz con leche desnatado 0% 550 g. 6 ' q :
Arroz con leche de cabra 270 g. 6 I | L

S -
Natillas 145 g. 12
Natillas de chocolate blanco 145 g. 12

La paciencia y el esmero en la elaboracion del arroz con leche hacen que la simplicidad adquiera caracter de
exquisitez. Leche aromatizada con corteza de limén y canela en rama, arroz y azucar. Junto a él hemos creado
también el Arroz con Leche Desnatado 0% Materia Grasa, con casi la mitad de calorias que el arroz con leche de
siempre, al fabricarlo con leche desnatada reduce el aporte de grasas, manteniendo sin embargo la identidad del
postre tradicional por el que somos conocidos.

Ademas tenemos el arroz con leche de cabra, para aquellos amantes de los sabores intensos. Seleccionado como
producto novedoso en el SIAL INNOVATION de Paris 2016.

Las natillas constituyen otro manjar, confeccionadas a base de leche, yema de huevo y azlcar, ofreciendo una
finay ligera textura. Las Natillas de Chocolate Blanco afiaden a la tradicién un nuevo sabor para los méas golosos.
Y como todos nuestros productos, ninguno de los mencionados lleva aditivos ni conservantes. También son
alimentos sin gluten, aptos para celiacos.

Sln
Mermefrutas glﬂfily

Transporte refrigerado - Vida util: 9 meses

FORMATO/  UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA
Mermefruta 75% Arandanos 275 g. 6
Mermefruta 75% Manzana 275 g. 6 i
Mermefruta 65% Zanahoria 275 g. 6
Mermefruta 75% Ciruela Verde 275 g. 6
Mermefruta 70% Melocotdn 275g. 6
Mermefruta 80% Fresa 275 g. 6

Nuestras frutas de untar. Mas fruta y menos azlcar que una mermelada convencional. Ideales para acompanar
desayunos, comidas o meriendas con pan, queso, yogur o carnes y foies. Con variedad de sabores como: arandanos,
fresa, ciruela verde, melocotén, zanahoria y manzana.



Pasteles de pescado - %aeaa p'zadacz'a
NATURA L
Transporte refrigerado - Vida util: 6 meses J
FORMATO/  UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA
Pastel de Atun 110 g. 12
Pastel de Merluza 110 g. 12

e | P2 |
—

E

Pasteles de pescado 100 % naturales con un sabory textura Unicos. Fuente de acidos grasos OMEGA 3, ideales para
incluirlos en una dieta saludable y equilibrada. Sorprende a los tuyos con el auténtico sabor del mar.

TOMATE tomate - frito y artesanal - Vuevo Producto

. o CITRET 100% 3
Transporte : Ambiente- Vida util: 24 meses _gluten NA

FORMATO/  UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA

TOMATE tomate - frito y artesanal 300 g. 9

La Ermmiia
L .-. '-. I 'I. ] :- [

ToMay E tomat?

TOMATE tomate de La Ermita: tomate hecho, elaborado al estilo artesanal con una seleccion de tomates frescos

y naturales de primera calidad. Ideal para base de salsas o como acompafamiento de pastas y otros platos.
100% natural, sin aditivos.
Sin gluten.



Platos preparados del Norte de Espaiia gﬁit'é n” 100% %
NATURA L
Transporte T? Ambiente - Vida util: 2 afios

PRODUCTO FORMATO/  UNID/

UNID(g) CAJA
Cocido Montanés light bajo en sal 360 g. 9
Cocido Montanés 550 g. 6
Cocido Montaniés 960 g. 6
Cocido Montanés 1850 g. 6
Garbanzos con espinacas y bacalao 550 g. 6
Olla ferroviaria (de alubias rojas) 550 g. 6
Fabes con chorizo 950 g. 6
Fabada asturiana 550 g. 6

Los platos cocinados de La Ermita llevan a la mesa sustanciosos alimentos con los que disfrutar de los sabores
de toda la vida. Como el Cocido Montanés, plato tradicional cantabro, elaborado a base de alubias, berzas, y
selectos productos de la matanza. Incluso el Cocido Montaiés Light, con raciones mas pequenas, menos grasa
y bajo en sal, pudiendo el consumidor regular la cantidad de sal a su gusto.

La Olla Ferroviaria, con alubias rojas y carne de matanza; las Fabes con Chorizo, de alubias tipo fabesy chorizo; los
Garbanzos con Espinacas y Bacalao; la Fabada Asturiana, con fabes de alta calidad y un compango ahumado que le
da ese sabor tan caracteristico.

Todos ellos sin aditivos ni conservantes. Aptos para celiacos (Sin Gluten).

Croquetas
100%
Ultracongeladas - 30g./unid. _

Transporte < -18°C - Vida (til: 2 anos

PRODUCTO FORMATO/  UNID/

UNID(g) CAJA
Croquetas 270 g. 36
Croquetas 530 ¢g. 24
Croquetas 2 kg. 8

Sabores: jamén ibérico, carne, bacalao, morcilla, queso picén D.O.
Bejes Tresviso, cecina de Ledn I.G.P. o atun.

Las Croquetas Congeladas de La Ermita son unos sabrosos bocados artesanales elaborados con bechamel (con
leche de ganaderias de la zona), a la que se afiaden diferentes ingredientes de la mejor calidad y sabor.
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Javier Campo

D.O. Queso Picon Bejes-Tresviso

Nuestra queseria se encuentra en el pueblo de Tresviso, perteneciente a la comarca de Liébana (Cantabria-Espafia),
situado en pleno PARQUE NACIONAL DE LOS PICOS DE EUROPA, a 900 m. de altitud, formando parte también de
la

Reserva de la Biosfera. En este espectacular entorno de pastos y montanas fue fundada JAVIER CAMPO en el afo
2005,

una queseria artesanal que ofrece un producto de calidad excelente gracias a su elaboracién tradicional a base de
ingredientes naturales.

El caracter abrupto del paisaje que nos rodea dio lugar a un aislamiento geografico que ha permitido que se
mantengan aun las viejas tradiciones. Como la de la fabricacion del queso con denominacién de origen propia, Picén
Bejes-Tresviso, protegida desde 1994. Los quesos se elaboran siguiendo una tradicién centenaria que ha pasado de
generacion en generacion a lo largo de los siglos. Esto, unido a los pastos de alta montafa que las vacas comen la
mayor parte del afo, les da ese sabor salvaje que recuerda la espectacularidad de los Picos de Europa. Surge asi un
queso azul, de sabor fuerte, picante, mantecoso, con mucha personalidad y aspecto untuoso. Esencia montafesa que
alegra los paladares.

Tal objetivo lo conseguimos mediante el continuo cuidado que dedicamos a todo el proceso, desde encargarnos
de utilizar la mejor leche cruda hasta vigilar el proceso final de curado. Nuestras vacas pardas de leche, pacen
apaciblemente en la época del afio que hay pasto, logrando asi que una alimentacion natural y vida tranquila
repercutan luego en la calidad de la leche. A ello debemos sumarle que la ganaderia estd situada a pocos metros de
la queseria, evitando asi que la leche pueda sufrir algin dafio en el transporte.

Nuestras instalaciones son modernas y totalmente actualizadas, cumpliendo con la normativa de higiene y calidad
establecidas, sin renunciar por ello al proceso de elaboracién tradicional y de uso de ingredientes Unicamente
naturales del que hacemos gala. Para mantener estos exigentes canones de calidad que nos hemos marcado, la
producciéon anual de los quesos es limitada.

www.santanderfinefood.com



N U ESTROS PRE M IOSAIimentaria Barcelona:

1987- Primer premio en primera y segunda cata internacional de quesos.

Salén del Gourmet de Madrid:
2006 - Primer premio quesos de pasta azul.

Consejeria de Agricultura de Castillay ledn:
2008 - Cincho de Oro

Cofradia del Queso de Cantabria:
Concurso internacional de quesos de pasta azul - Primer premio afios 2006, 2007, 2009, 2010 y 2013 y segundo premio ario 2012.

Ministerio de Medio Ambiente Rural y Marino:
2009 - Mejor queso espaiiol de pasta azul.

Concurso Exposicién de quesos de Picos de Europa (Cangas de Onis):
Primer premio afios 2014, 2015y 2016. Tercer premio afio 2017.

Premio Mundial del Queso (Gales):
Noviembre 2022 - Medalla de Oro Picén Bejes-Tresviso DO, Medalla de Oro Queso "Cérreu" Ahumado.

D.O. Queso Picén Bejes-Tresviso

El queso Picon Bejes-Tresviso Javier Campo, cuya receta heredamos de nuestros antepasados e hizo famoso
nuestro pueblo, es un queso azul espaiol que se elabora en la comarca de Liébana, en Cantabria, a partir de
leche cruda de vaca.

Elaborado con laleche cruda de nuestra propia ganaderia. Tiene una corteza donde proliferan los diferentes mohos
gue actiian en la maduraciéon de nuestros quesos, destacando los colores blancos, anaranjados y rojizos. La pasta
esta plagada de vetas, donde aflora el penicilium de manera natural y que aportan al corte del queso un tono que
cambia segun el grado de maduracion y la época del afio. Asi, los quesos elaborados durante la época del pasto
( no utilizamos ensilados) tienen una pasta mas amarillenta debido a las vitaminas presentes en la hierba fresca.

El queso Picon de Tresviso es un queso azul elaborado con leche cruda. Su olor es fuerte en la cortezay agradable
en el interior. Tiene un sabor caracteristico con un toque picante equilibrado. Este sabor ha sido descrito como
salvaje, en consonancia con las montafas del Parque Nacional Picos de Europa, donde se elabora desde tiempos
ancestrales.

Es un queso con denominacién de origen protegida desde 1994. Su regulacion unificé la denominacion para
todos los quesos que se producian en varios municipios de la comarca de Liébana junto al Parque Nacional de
Picos de Europa. Las localidades de Tresviso y Bejes son las que tradicionalmente han acaparado la mayor parte
de la produccién y dan nombre al propio queso.

I

VWORLD CHEESE
Queso azul D.O. Picén Bejes-Tresviso

Transporte refrigerado - Vida util: 10 meses

Ay g po”

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA
Queso azul D.O. Picén Bejes-Tresviso 7,5kg. 1
Queso azul D.O. Picon Bejes-Tresviso 2,5 kg. 2
Queso azul D.O. Picon Bejes-Tresviso Porcion 1,25kg. 4
Queso azul D.O. Picon Bejes-Tresviso Porcion 625 g. 8

Queso azul D.O. Picon Bejes-Tresviso Porcién 312 ¢g. 16




Quesos "Cerréu"”

"Cerréu"
Los "Cerréu" son quesos de leche pasteurizada de vaca, con corteza enmohecida y una textura tierna.
Estos quesos son elaborados en La Cavada en la queseria de nuestros amigos de La Pasiega de Pefa Pelada y

madurados en nuestra cueva de Cérreu y de ahi el curioso nombre.

En boca tiene sabores caracteristicos a la maduracién tradicional en cuevas: vegetales, humedad, setas.

Ha sido galardonado este afio con una medalla de bronce en el certamen de los World Cheese Awards
celebrado en 2023 en Trondheim-Noruega.

QueSO "Cerréu" -~ e T
Transporte refrigerado - Vida util: 8 meses } AT T ey

UNID/ f.{- -~ o i - p o

CAJA et 8 e e i %
PRODUCTO FORMATO/ B MR A

UNID(g) o LF K I]..-l'-'il;" 3
QUESO CERREU 28Kg. 2 TS e
QUESO CERREU porcién al vacio 1,4Kg. 4 = -,- .
QUESO CERREU porcién al vacio 700 g. 6 Y ( . I X !l":- II"':. l‘ ' l .
QUESO CERREU porcién al vacio 350g. 8 .
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Queso "Cerréu" ahumado W"

Cuando hablamos de quesos "Cerréu" siempre hablamos en plural ya que también disponemos de una deliciosa
variedad ahumada. Este queso tras su elaboracion es ahumado en lefa de haya y llevado a Tresviso para su
maduracién en la cueva que lleva su nombre. Al degustar este queso nos deleitaremos con un aroma a humo
muy sutil.

Este queso ha recibido en Noviembre de 2022 la Medalla de Oro en los World Cheese Awards celebrado en
Newport, Gales y la ha revalidado en 2023 en en Trondheim-Noruega.

Igualmente en 2023 ha sido elegido el mejor queso de Cantabria (norte de Espafia). e J !
WORLD CHEESE
Queso "Cerréu" Ahumado A

L LR

Transporte refrigerado - Vida util: 8 meses

FORMATO/  UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

QUESO CERREU AHUMADO 2,8 Kg. 2

QUESO CERREU AHUMADO porcién alvacio 1,4 Kg. 4

QUESO CERREU AHUMADO porcién al vacio 700 g. 6

QUESO CERREU AHUMADO porcién alvacio 350 g. 8 L1
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Horno San Joseé

Sabor y excelencia desde 1909

Horno San José somos una empresa familiar, ya centenaria, fundada en 1909 en Torrelavega (Cantabria), por
Aquilina Gutiérrez Sdnchez y Manuel Fernandez Gonzalez. Comenzamos con una pequefia panaderia, y a lo
largo de muchos anos de trabajo, esfuerzo y buen hacer, hemos ido ampliando nuestra empresa y nuestro
surtido de productos, avalados por el reconocimiento y confianza de nuestros clientes.

Nuestra apuesta siempre ha sido por la calidad, el sabor, el trabajo artesano y la innovacién de nuestros
productos.

Nuestro compromiso con la calidad se concreta en una estricta seleccién de las mejores materias primas, como
los mejores cacaos del mundo. Luego elaboramos con mimo cada producto, siguiendo las recetas y procesos
tradicionales, para conseguir productos naturales con un sabor exquisito y auténtico. Y en una clara apuesta
por la innovacion, poseemos unas instalaciones punteras con el propdsito de ganar en eficiencia y dar la mejor
respuesta a las necesidades del mercado.

En la actualidad producimos un amplio surtido de deliciosos productos que abarcan los cafés, los chocolates y el
cacao soluble.

Nuestro tradicional CHOCOLATE A LATAZA, asi como el CACAO SOLUBLE “TACHOCAQ”, y nuestras tabletas
de CHOCOLATE PURO, CON y SIN ALMENDRAS, y COBERTURA DE CHOCOLATE son un placer para los
sentidos.

El [nejor sabor, con y sin azlcar, porque Horno San José ademas ofrece el mejor CHOCOLATE PURO SIN
AZL,JCAR de Cantabria, CON y SIN ALMENDRAS, y el exquisito CACAO SOLUBLE “TACHOCAO CON 0%
AZUCARES’, ideal para desayunos, meriendas y batidos y que conservan el intenso sabor del mejor de los
cacaos.

El proceso de elaboracion de todos los productos de Horno San José se realiza de una forma tradicional, sin
anadir ningun tipo de conservantes, siendo productos 100% naturales.

www.santanderfinefood.com



Cacao en polvo 100 %
Transporte T? Ambiente (o refrigerado) - Vida util: 18 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Cacao en polvo 100 % 250 g. 16

Un excelente producto para aquellos que pretendan
llevar una vida sana sin renunciar a los pequerios placeres
de la vida.

Compatible con dietas sanas, equilibradas y sin azticares
anadidos.ldeal para deportistas.

Apto para consumo directo disuelto en leche (vaca, o
de origen vegetal) o mediante la elaboracién de postres
saludables .

Fuente de vitaminas (B1, B2, B3, B6 y E) y minerales
(sodio, potasio, calcio, magnesio, fosforo, hierro, cobre,
zinc, manganeso y azufre). Contenido en sal: 0,047%.

Cacao en polvo 70 %
Transporte T? Ambiente (o refrigerado) - Vida util: 18 meses

FORMATO/  UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Cacao en polvo 70 % 300 g. 16

Cacao puro pero con un pequefio aporte de azucar ideal
para aquellos que no disfruten del amargor del cacao 100
% pero quieran llevar una dieta saludable , baja en azlcar.

Apto para consumo directo disuelto en leche (vaca, o
de origen vegetal) o mediante la elaboracion de postres
saludables .

Fuente de vitaminas (B1, B2, B3, B6 y E) y minerales (sodio,
potasio, calcio, magnesio, fésforo, hierro, cobre, zinc,
manganeso y azufre). Contenido en sal: 0,047%.




Chocolate a la taza
Transporte T* Ambiente (o refrigerado) - Vida util: 18 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g)  CAJA

Chocolate a la taza 200g. 30

Excelente chocolate elaborado con la experiencia de mas de
100 afos y la seleccién de los mejores cacaos para nuestro
producto estrella.

Ideal para degustar con churros.

Chocolate puro
Transporte T? Ambiente (o refrigerado) - Vida util: 18 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Chocolate puro 150g. 25

Exquisito chocolate con un toque amargo, elaborado con la
seleccién de los mejores cacaos del mundo

Chocolate puro sin aztcar
Transporte T® Ambiente (o refrigerado) - Vida util: 18 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Chocolate puro sin aztcar 150g. 25

La mejor calidad de nuestro chocolate puro, elaborado sin
azUcar.




Chocolate puro con almendras
Transporte T? Ambiente - Vida util: 18 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Chocolate puro con almendras 150g. 25

Exquisito chocolate con un toque amargo y combinado con la
mejor seleccién de almendra entera de la calidad marcona.

Chocolate puro con almendras sin azucar
Transporte T* Ambiente - Vida util: 18 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Chocolate puro con almendras sin azicar 150g. 25

La mejor combinacién de chocolate puro elaborado sin aztcar
y la mejor seleccién de almendra entera de la calidad marcona.

Cobertura de chocolate
Transporte T? Ambiente - Vida util: 18 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Cobertura de chocolate 200g. 20

Excelente cobertura de chocolate para realizar los mejores
postres.




Chocolate a la taza en polvo
Transporte T Ambiente (o refrigerado) - Vida util: 18 meses

FORMATO/  UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA
Chocolate a la taza en polvo (bote) 400g. 16
Chocolate a la taza en polvo
(caja con 50 sobres de 30 g. - Total 1500 g.) 50x30 g. 4

El auténtico sabor del mejor chocolate a la taza para elaborar de
una forma mas rapida, sencilla y comoda.

Nunca fue tan facil tomar un chocolate con churros.

Tachocao - Cacao soluble
Transporte T? Ambiente (o refrigerado) - Vida util: 18 meses

FORMATO/  UNID/

PRODUCTO UNIDlg)  CAIA
Tachocao - Cacao soluble (bote) 700 g. 10
Tachocao - Cacao soluble (bote) 50x20 g. 6

(Caja con 50 sobres de 20g. - Total 1000g.)

Cacao soluble ideal para los desayunos y meriendas. Cacaoy
azUcar en estado puro.
Tachocao 0% - Cacao soluble

Transporte T? Ambiente (o refrigerado) - Vida util: 18 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g)  CAJA

Tachocao 0% (bote) (cacao soluble sin azicar) 400 g. 16

Cacao soluble sin aztcar ideal para desayunos y meriendas, sin
perder el intenso sabor del mejor cacao.



Nuestro café

Nuestro café es una mezcla de diferentes origenes:

- Café de Colombia y Honduras (Arabicas) con un sabor mas suave.
- Café de India y Vietnam (Robusto) con un sabor més fuerte.

El resultado es un café de sabor equilibrado y adaptado al gusto de los amantes del buen café.

Café natural en grano"Bares"
Transporte: T*ambiente - Vida Gtil: 6 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Café natural en grano"Bares" 1000g. 6

Café descafeinado en grano
Transporte: T?°ambiente - Vida (til: 6 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Café descafeinado en grano 1000g. 6

Café descafeinado en sobres
Transporte: T*ambiente - Vida util: 6 meses

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA

Café descafeinado en sobres 100x2g 6
(Caja con 100 sobres de 2 g. - Total 200 g.)



Café mélido mezcla
Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 6 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Café molido mezcla 250 g. 12

Café moélido natural
Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 6 meses

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA

Café molido natural 250g. 12




Infusion de arandanos con manzana

Transporte: Temperatura ambiente - Vida atil: 2 afos

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA
Infusion de arandanos con manzana 30piramidesx4g 18

Arandanos cultivados en Cantabria, concretamente en la finca La Raspanera, —
ubicada en los valles de Pasiegos. ™ s

Los arandanos son muy ricos en antioxidantes, actian como reductores
de colesterol, antibidticos y antiinflamatorios y tienen vitaminas como
C, K, manganeso y fibra, que son realmente beneficiosas para una dieta
saludable.

Infusion de arandanos con limoén
Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNIDIg) CAIR
Infusion de arandanos con limon 30 piramidesx2,1g 18

uisbAT O
Arandanos cultivados en Cantabria, concretamente en la finca La Raspanera, St
ubicada en los valles de Pasiegos. I\H‘
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Los arandanos son muy ricos en antioxidantes, actian como reductores
de colesterol, antibidticos y antiinflamatorios y tienen vitaminas como
C, K, manganeso y fibra, que son realmente beneficiosas para una dieta
saludable.

Infusidén con un toque de limodn (rico en vitamina C).

Infusion de frutas del bosque
Transporte: Temperatura ambiente - Vida uatil: 2 afos

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA
Infusion de frutas del bosque 30piramidesx4g 18

Elaborado con hibisco, pasas, ardndanos, escaramujo, bayas de salco y
resas.

Hibisco: combate la acidez, el colesterol, con efectos diuréticos y
desinfectantes del tracto urinario.

Pasas: Mucha fibra, te ayuda a tener una buena salud digestiva, evitando el
estrefiimiento y mejorando el transito intestinal. Rico en potasio y hierro,
Dulce natural para diabéticos e hipertensos.

Arandanos: muy ricos en antioxidantes, como reductores de colesterol,
antibiéticos y antiinflamatorios y tienen vitaminas como C, K, manganeso,
fibra que son realmente beneficiosas para una dieta saludable.

Escaramujo: remedio astringente eficaz y ayuda a prevenir infecciones del
tracto urinario.

Bayas de satico: reduce la gravedad del resfriado y la gripe.

Fresas: estimulante del apetito.



Infusion de té del puerto
Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 2 aifios

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA
Infusion de té del puerto 30 piramidesx35g 18

Elaborado con sideritis (del Valle de los Picos de Europa), regaliz, anis y
menta.

Sideritis: Planta mediterranea con propiedades digestivas y depurativas.
Regaliz: edulcorante.

Anis: utilizado para combatir la acidez, la indigestién, los gases y los dolores
de estdmago, ya que tiene propiedades carmitativas y antiespasmadicas.

Menta: propiedades antiinflamatorias, expectorantes, antisépticas,
analgésicas, antibacterianas.

Té english breakfast

Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 2 afos

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNIDIg) CAIR
Té english breakfast 30piramidesx25g 18

Es una mezcla de tés originarios de Assam, Ceilan y Kenia, con predominio de
estos tres, la mezcla puede variar, es ideal para asimilar un buen desayuno,
y empezar el dia con vitalidad. Tiene un color &mbar rojizo brillante y un
aroma penetrante. En boca es astringente, con taninos marcados, cuerpo
robusto, bien estructurado y notas de malta y roble.

Té de Assam: Té negro procedente de Assan India, con cuerpo, fuerte y
apreciablemente maltoso. Tiene efecto diurético y antioxidante.

Té de Ceilan: Originario de Sri Lanka, exdtico y aromatico, con un toque
citrico de color rojizo, usos: Antioxidante.

Té de Kenia: Té negro de sabor fuerte y astringente. Tiene efecto diurético
y antioxidante.

Infusion menta poleo
Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNIDIg) CAIA
Infusién menta poleo 30piramidesx1,3g 18

Poleo: Planta mediterranea, usos y propiedades: Ténico digestivo y

estomacal. Expectorante.
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Infusidn rooibos sobao pasiego
Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAIA
Infusién rooibos sobao pasiego 30pirdmidesx25g 18

SHE AT pr gy

Aroma de rooibos, piel de limén y sobao pasiego.

Rooibos: Planta sudafricana, usos y propiedades: Efecto antioxidante.

Infusion de manzanilla
Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNIDI(g) PNT
Infusién de manzanilla 30 piramides x 1,3 g 18

Manzanilla: Hierba perenne originaria de Europa con propiedades digestivas,
sedantes, ténicas y vasodilatadoras.

Té verde jengibre y limon
Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA
Té verde jengibre y limén 30 pirdmides x 1,3 g 18

Té verde sencha, rodajas de limén, jengibre cortado y lemongrass.

Té verde Sencha: Té japonés que se elabora sin triturar las hojas, usos y
propiedades: Antioxidante, combate la artritis y ayuda a adelgazar.

Limon: fruta rica en vitamina C.

Jengibre: Planta del sur de Asia rica en vitaminas C, B9, B1, B2, B3, B5 y
Bé, calcio, hierro, manganeso, zinc, fésforo y sodio.

Lemongrass:Planta mediterranea con propiedades digestivas y
antiinflamatorias.



Té rojo pu-erh

Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 2 anos

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA
Té rojo pu-erh 30pirdmidesx1,3g 18

Té rojo Pu-erh: Es un té fermentado, tipico de la provincia de Yunnan en
China. Reduce el colesterol, ayuda en dietas de adelgazamiento, protector
cardiovascular y previene la artritis.

Infusion de maracuya y naranja
Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA
Infusion de maracuyay naranja 30piramidesx3,5g 18

Maracuya: Conocida como maracuya o fruta de la pasién, esta fruta tropical
de sabor 4cido y dulce a lavez es rica en hidratos de carbono y agua, por lo
que es un alimento perfecto para recuperar energias después de un esfuerzo.
Es una fruta rica en potasio, fésforo y magnesio.

Hibisco: Contiene abundantes acidos organicos, como el hibisico, malicoy
tartarico, ademas de mucilagos, fitoesteroles y pectina, y se considera una
fuente privilegiada de vitamina C. Todo ello hace que sus propiedades sean
multiples, entre las que se pueden destacar las siguientes:

Antioxidante

Fuente de vitaminas

Regula la presion arterial alta:

Te ayuda a perder peso:

Facilita la digestion y es laxante. Elimina la acidez de estémago y puede curar
tanto la gastroenteritis como el estrefiimiento.

Ansiedad (es relajante)
Diurético y antiséptico:
Demulcente (alivia la irritacién de garganta).

Caida del cabello: Puede frenar la caida del cabello gracias a su alto contenido
en nutrientes.

RosaMosqueta: Tieneunalto contenidoenVitamina C: entre 1700-2000mg por
100 gde producto seco, lo que la convierte en una de las fuentes vegetales mas
ricas en estavitamina. Contiene vitaminas A, Dy E y flavonoides antioxidantes.

Como remedio natural, se le atribuye la capacidad de prevenir infecciones
de lavejigay se dice que ayuda con los mareos y las migranas. También son
conocidas sus propiedades antidiarreicas.

Naranja: destaca por ser una excelente fuente de vitamina C, flavonoides, acido
félico y minerales como el potasio y el magnesio.




Té negro con canela
Transporte: Temperatura ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNIDIg) CAIA
Té negro con canela 30piramidesx2,5g 18

Té negro de Ceilan: aporta diversos beneficios para la salud, como ayudar
a mejorar la digestién, controlar la diabetes, favorecer la pérdida de peso,
aumentar el estado de alerta, prevenir el envejecimiento y enfermedades
como el cancery el infarto de miocardio.

Debido a los efectos de la cafeina, mayor en el té negro que en otros
tipos de té, destaca su poder estimulante, que permite mantener la mente
despierta en trabajos intelectuales como estudiar, escribir, etc.

Canela: es un gran aliado a la hora de favorecer el bienestar digestivo.
Lucha eficazmente contra los gases y las flatulencias, reduce la hinchazon,
previene las digestiones pesadas y se recomienda en caso de nauseas.
Asimismo, mejora el transito intestinal y ayuda a combatir el estrefimiento.

Expositor de madera




Allice

Aceites Alia

Recuperando tradiciones centenarias

Aceites Alia es una empresa joven y dindmica, pero a la vez con una larga tradicién.
Desde hace ocho afos combinamos nuestra pasion por el aceite de oliva virgen extra y el trabajo, con la

experiencia y tradiciéon de una tierra especial con unas variedades que han perdurado en el tiempo y que
mantenemos y cuidamos con mimo.

Todo es fruto del conocimiento y de una dedicacién completa, desde la plantacion y cuidado diario del olivar,
hasta su recoleccidn, transporte de la aceituna y posterior transformacién en un producto de alta calidad. Una

larga cadena donde se miman todos y cada uno de sus eslabones, desde el olivar, la verdadera fabrica del AOVE,
hasta que se envasay llega al consumidor final.

En Aceites Alia controlamos todo el proceso de produccién desde la recogida de aceitunas hasta el embotellado,

porque sabemos que de esta forma es la Unica manera de garantizar a nuestro consumidor final la maxima
calidad.

Nuestros virgenes extra estan hechos mediante las mas moderna tecnologia. Son aceites de cosecha muy
temprana, ricos en aromas y complejos sabores. Para ello aplicamos técnicas diferentes e innovadoras:

- Extraemos los huesos de aceituna para obtener energia, para que de este modo la almazara funciones
de forma SOSTENIBLE.

- Extraccion en frio a temperatura no superior a 20°C.
- Usamos vidrio y cartonaje reciclable en todos nuestros envases.
- Innovacioén y exclusividad en los disenos.

- llusién y gran esfuerzo.

www.santanderfinefood.com



Aceites de Oliva Virgen Extra

El aceite de oliva virgen extra es un auténtico tesoro para la salud. Es el alimento por excelencia de la apreciada dieta
mediterranea.

No en vano, el verdadero zumo de aceitunas es desde antiguo la grasa monoinsaturada mas consumida del entorno
Mediterraneo.

Apreciado desde hace miles de aios por su extraordinario sabor, en la actualidad se ha constatado una estrecha relacion
entre su consumo y una esperanza de vida mas larga, que implica una disminucion de las enfermedades causadas en gran
parte por los no demasiados saludables habitos culinarios occidentales.

Las virtudes del aceite de oliva van mas alla de la proteccion contra las enfermedades cardiovasculares. Algunos de los
antioxidantes pueden tener la habilidad de destruir sustancias que lideran la proliferacion de células cancerigenas.

El aceite de oliva también juega un importante papel en la diabetes. La investigacion ha demostrado que las personas que
en su dieta disfrutan del aceite de oliva tiene mejores niveles de aztcar en sangre.

En nuestros olivares podemos encontrar 5 variedades diferentes de olivos, en consecuencia, producimos 5 aceites de oliva
virgen extra monovarietales, Verdeiia, Alquezrana, Empeltre, Royeta de Asque y Arroniz extraidos en frio para que cada
tipo de aceite conserve todas sus propiedades y su sabor y en cuya elaboracién no se emplea ningun aditivo alimenticio o
conservante.

Verdena
Transporte T? Ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID([g) CAJA
Aceite de Oliva Virgen Extra - VERDENA 250 ml 12
Aceite de Oliva Virgen Extra - VERDENA 500 ml 6

Variedad de aceituna del Somontano, recogida a mano de olivos de
entre 150 y 200 anos en las poblaciones de Cregenzan y Estadilla.

Aceite con una gran personalidad y un sabor afrutado Unico, fondo
suave, ligero picante y sin apenas amargor. Tonos verdes y matices
dorados. Recuerda al tomate, hierba recién cortada y almendras. En
boca es dulce, con un gran equilibrio.

Es perfecto para cualquier comida ya que su excepcional aroma y
toque dulce hacen a cualquier comida mas equilibrada.




Alquezrana

Transporte T? Ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/
PRODUCTO UNID(g) CAJA

Aceite de Oliva Virgen Extra - ALQUEZRANA 250 ml 12
Aceite de Oliva Virgen Extra - ALQUEZRANA 500 ml 6

Variedad del Somontano mas concretamente de la localidad de
Alquezar de donde toma su nombre y de los alrededores de esta.

Variedad de la que apenas quedan mas de 2000 arboles, todos ellos
de gran porte y con una edad media de 300 afos.

Oliva recogida a mano a comienzos de campaia y que destaca por
un intenso sabor afrutado con matices de alcachofa y hierba recién
cortada. Aceite con mucha personalidad, como la tierra a la que
pertenece.

Intenso sabor afrutado, en boca, destaca su punto amargo y picante.

Royeta

Transporte T? Ambiente - Vida Gtil: 2 afios

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g)  CAJA
Aceite de Oliva Virgen Extra - ROYETA 250ml 12
Aceite de Oliva Virgen Extra - ROYETA 500 ml 6

Royeta o Royeta de Asque, variedad recuperada de unos pocos olivos
encontrados a punto de extinguirse. Debe su nombre al color rojo
gue toma la oliva en el momento del envero.

Su aceite destaca por un intenso sabor afrutado, donde destaca su
aroma a flores y almendras con matices a higuera y tomate. En cata
denota sensaciones leves de amargo y picante, matizado con su
caracter dulce y almendrado




Empeltre

Transporte T? Ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA
Aceite de Oliva Virgen Extra - EMPELTRE 250 ml 12
Aceite de Oliva Virgen Extra - EMPELTRE 500 ml 6

Una de las mas variedades mas antiguas de la Peninsula Ibérica.

En nuestro caso se trata de olivos jovenes plantados junto a la
localidad de Ejea de los Caballeros destacando un dulzor sobre un
amargo y un timido picante. Encontramos también sabores a frutos
secos como la nuez y la almendra.

Aromas con dominio de notas verdes, de hierba y hoja de olivo, asi
como connotaciones de nuez. Cuenta por tanto con el equilibrio
perfecto entre amargor y picor gracias a sus matices afrutados.

Arroniz
Transporte T? Ambiente - Vida Gtil: 2 afios

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA
Aceite de Oliva Virgen Extra - ARRONIZ 250 ml 12
Aceite de Oliva Virgen Extra - ARRONIZ 500 ml 6

Variedad muy exclusiva y muy acotada en la zona media de Navarra
y en la Ribera. Olivos centenarios de gran porte, recogidos a mano.
Aceite con un sabor ligeramente frutado.

Tiene toques almendrados. En boca su dulzor inicial pasa pronto a un
amargo de tipo medio, finalmente notamos sus matices mas picantes.

Contiene una composicién de acidos grasos muy equilibrada, con
acidos grasos saturados mas bajos que el resto de aceites. Posee,
ademas, un alto contenido en 4acido oleico, asi como polifenoles
totales (superior a 500 ppm.) y otros antioxidantes naturales.




Gorrion

Transporte T? Ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA
AOVE - LECCIANA - GORRI(:)N latall 12
AOVE - LECCIANA - GORRION lata 3L 4

Aceite de oliva virgen extra de oliva Lecciana 100%, cultivado en
Pedrola (Zaragoza). Aceite de cosecha temprana (ultimos dias
de octubre) para que la oliva esté un poco verde todavia y poder
conseguir la mejor calidad, aunque signifique sacrificar volumen.

La variedad Lecciana, es un cruce de plantas de origen italiano,
(Leccino) con una de las variedades mas habituales en el arco
Mediterraneo, la Arbequina.

Su alto contenido en polifenoles, hace que el aceite tenga una
alta estabilidad, provocando que sus caracteristicas se mantengan
intactas, hasta el momento de ser consumido.

Esto marca la diferencia con otros aceites, ya que no pierde sus
propiedades organolépticas.

El Aceite de Oliva Gorrién es ideal para terminar cualquier tipo de
plato cocinado o ensaladas, asi como postres.

Es limpio y brillante, con notas de frutas aromaticas (manzana), hierba
recién cortada y tomates verdes con un gran recuerdo a la alcachofa.
En boca, tiene un buen equilibrio entre acidez y amargor, pero con
la tipica suavidad de la arbequina, lo que hace que su paso por boca
sea largo y elegante.

Mochuelo

Transporte T? Ambiente - Vida util: 2 afios

FORMATO/ UNID/

PRODUCTO UNID(g) CAJA
Aceite de Oliva Virgen Extra - MOCHUELO 2L 4
Aceite de Oliva Virgen Extra - MOCHUELO 5L 4

Nuestro aceite mas competitivo a base de arbequina de cosecha
temprana. Un aceite de una calidad superior en gran formato.

Tras ser recogido en los meses de octubre y noviembre y después de
una cuidada molienda obtenemos un zumo de oliva con frutado alto,
un ligero amargor y una gran estabilidad.

Las principal caracteristica de este aceite es su frescura y recuerdan
a la almendra verde y a la hierba recién cortada, con un toque
caracteristico proporcionado por la variedad arbequina.También
podemos encontrar un aceite con matices a tomate e higuera.




